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wennt die Ravtoffeln eimmal in alln Lindern mifrieten, dann miifte
ein grofer Teil Hrngerd fterben. Und doch Hatten wunfere Urgrop-
viter nody feine Ycker mit Kavtofjeln, fondern man fing evit an ein-
elne Stide zu pilangen.

Die Kartoficlitaude widit aus einer Sepfartoffel, auch wohl aus
ciner Hilfte derjelben ober gar aus einem blofen Auge. Gejit werden
bie Qartofeln felten. Dod) ijt der Same leicht su befommen; er findet
fich in Den Jpfeln, welche von der Dide ciner Heinen Nuf, aber gang
fugelfbrmig, an den Stengeln hingen. Die Bliite ift bald weif, bald
rot, bald blau, wie ja aud) die Sartoffeln felbjt vericjicdene Favben
faben. Dag Steden bder Sartofjeln gejdhicht entweder gleid) Dhinter
dem Piluge her, obev indem man reifenweife Locher in die Erde Hackt.
Dievauf [iBt man fie wachfen, bis das Stvaut etwa hanbdlang ijt: dann
miifjen fie gehact und gehiufelt werden. Wem das Bitdken zu jhwer
witd und wer die Hade micht gebraucht, der wird nicht viel Kartoffeln
ehalten. In dem Monat Auguft werden die Frithfartoffeln reif; aber
man muf fich febr hitten, fie allzu frith su geniepen; denn unreife Kar=

‘toffeln find giftig. Gegen den Michaclistag fingt man an alle Sorten

Qartoffeln aussumachen. Denn das Kraut ijt dann grdftenteils ab-
gejtorben, und die Bldtter fehen bisweilen fdhon jdhwary aus.

Dann zieht alles in der Frithe hinaus auf den Kartofjelader; die
Miinner Hacken mit einem Karjt oder graben fie mit Spaten aus. Die
Weiber und Kinder lefen die Knollen in Kbrbe unbd jdhiitten diefe in
Gtide.  Allein man darf nicyt rote und blave wnd weifie Snollen unter-
cinanber mifchent, jondern jede Sorte fommt in einen befondern Sad.
Bon dem Kartoffeljtroh machen die Kinber Feuer an; denn e3 ijt wm
biefe Beit fhon falt. Auch brit man fich gern cinige Kavtoffeln in
der heifien Mjche. Am Abend, wemn alle Sacde gefiillt find, fommt
cin Wagen, mn fie abzufolen. Ju Haufe werden fie oft nod) im Dunfeln
in Den Seller gejchiittet. Denn die Kartofjel fann den Froft nicht ver=
tragen; gefrovene Savtoffeln jdymeden widerlicy fith und faulen bald.

ug den Savtofieln lafjen fich mandjerlei Geridjte beveiten. Sie
werben mit der Schale abgejotten ober voh gefhdlt wnd Hievauf su
Gemiife, Brei und Suppe gefocht. Bei allen diejen Jubereitungen
Darf das Saly nicht vergefjen werden.  Auc) mandhe Hinftlichere Speijen
werden aud Sartoffeln beveitet, zum Beijpiel Panntuchen, Wafjeln,
Rlofe, ja, man bidt aud) Brot ausd Kartofjelmehl. Wer fatt Kavtofeln
fat, Graudht fic) nicht su bejchweren, D e8 ihm an gejunbder Nahe
Tung fefle; denn ndchit dem Brote find fie die gefiindefte Speife. Dagu
fommt, Daf die Savtoffeln aud) jum Futter fiiv das meijte Vieh dienen.
©8 ijt alfo cin grofer Gegen, daf uné Goit jo veidhlic) Kavtoffeln
wadgfen [afit. Aber der Branntwein ausd Kartoffeln gehort nicht gum
Segen. Wilhetm Curtmen.




