Lo gl

steckt man Stiickchen von Zuckmohr, damit nicht dle ganzo
Masse durchfliefsen kann. Es kr nun der R

in braunen Kornern und durch die Rohrstickchen sickert eine
schwarzbraune, siifse Fliissigkeit (Sirup), die sich immer aus dem
krystallisierten Zucker bildet, wenn derselbe mit Wasser gekocht
wird.

Die Reinigung des Zuckers geschieht in den Zuckerraffinerien,
in denen man den Zucker auflost und mit Knochenkohle und ge-
schlagenem Rinderblut oder Eiweils erhitzt, welche alle Verun-
reinigungen des Zuckers in sich aufnehmen. Man filtriert dann
die Auflosung von dem geronnenen Blute u. s, w. ab, dampft sie
ein und fiillt sie auf trichterformige, thénerne Formen, worin der
Zucker erstarrt und die bekannte Gestalt der Zuckerhiite annimmt.
Damit er aber keine grofsen Krystalle, wie Kandis, bilden kann,
welche beim Gebrauche sich schwer auflosen, so rithrt man ihn
wiihrend des Festwerdens ofter durch und erhilt ihn so in kleinen
aneinander haftenden Kornern. Aus der nach unten gerichteten
offenen Spitze tropft der Sirup ab, welcher sich wihrend des
Kochens in der Auflssung erzeugt hat.

Um Kandis zu bekommen, gielst man die Zuckerauflosung
in kupferne Topfe, worin Zwirnsfiiden quer durchgezogen sind, an
welche sich die langsam und ruhig sich bildenden Krystalle an-
setzen. Enthiilt die Auflssung noch viele fremdartige Bestandteile,
s0 wird der Kandis braun; ist sie reiner, so fiillt er heller aus.

Die Runkelriiben enthalten viel weniger Zucker als das
Zuckerrohr und ‘werden m der Hnuptstmhe ahnlxch wie dieses be-

hnndelt, nur ist diese Z iindlich Der
ird in Nordamerik fabrlzlert und kommt bei uns
gar nicht in den Handel. Nach Barentin,

50, Gpridpwivter und Gpriidye.

{iber den Gefchmack (&Rt fich nicht ftreiten. — Dev eine liebt die
Rinde, der andere die SArume. — Waffer und Brot madht Wanaen rot. —
Wer Sfleie Rnetet, wird heine Semmeln backen. — SRein Korn ohne
Spren. — Gott verfilfit den Wafferhrug und wiirzt den Maferbrei. —
Avme Leute hodhen dilnne Griige. — Ein fauler Apfel machet dhnell,
dafy aud) faul wird jein Gefell. — Jeder fehalt fich die Riiben nach jeiner
2Art. — Aufgewdrmter Ropl jdhmeckt nicht wohl. — Munger macht vohe
Bohmen fiif. — Sifer Wein aqibt fauern Ejfig. — Lauter Honig vere
dirbt den NMagen. — SRalbfleifdh — Malbfleijc). — 2Alte Menmen geben
fette Suppen, haben aber 3dhes Sleijdh. — Befjer cine Schleie auf dem
Tijch als gar hein Sijdh. — Ein fhlechtes €1 verdirbt den gangen Bvet.
— Rdje ift morgens Gold, mittags Silber, abends Blei. — Lauter gute
Biffen verderben den Nlagen. — Aus cinem reichen Schlecher wird ein
armer Ledier. — Salj ijt das bejte Gemwiirs.

4
|




