118 D. Die Heimaiflu im IJabreslaufe.

Mutter auf der Gartenbant; um diefe her am warmen Boden fpiclen
die muntern finder.

Werm mun der Herbjt fommt, dann gibt es ein grofes Fejt. Die
Qinder bringen RKinbe herbei, bder Bater jtellt die grofe Leiter an den
Bowm, fteigt Ginauf und pifiictt jest die veifen dpfel mit den roten Baden
ab. Jn bdem RKeller werden fie anfbewabrt; fie werden im Winter gegefjen
und prangen zu Weihnachten am Chrijtbanme. . ol

160. Ritfel.

15 5
5 {ibt eine Jungfrau auf dem Wer ift fo Plug, wer ift fo
Baum, fdylau,
bat cin votes Rddlein an; dem febiittl ich wasvomBiumdyen ;|
im Hersen ift ein Stein. ’s ift innen gelb und aufen blau,
Rat, was mag das fein? bat mitten drin ein Steindyen?
Volksmand.

161. Riibenzucker und Rohrzucker.

Vor uns liegen zwei Stickchen Zucker. Woher sind sie?
Was haben sie friher erlebt?

Das eine Stiickchen ist Ribenzucker. ,Er ist nicht weit
her!* sagen die Leute, ,er ist vom Dorfe, wo die Zuckerriiben
gebaut werden.*

Der Bauer pfligt dort das Feld und steckt die stachligen
Ritbensamen in Locher, etwa einen halben Schritt auseinander.
Die Samen treiben nach oben einen Biischel groBer, griner Blatter,
nach unten eine dicke, saftige Wurzel. Dann kommen die Arbeiter,
jaten das Unkraut zwischen den Riben hinweg und haufeln mit
der Hacke die Erde um die Pflanzehen. Die Wurzeln der Zucker-
riben werden stark und dick, eine immer schoner als die andre

_Im Herbste aber kommt der Herr mit den Arbeitern zum
Felde. Er 1aBt die Riiben herausnehmen und die Erde von ihnen
rein abwaschen. Die Blatter erhilt das Vieh; die dicken Wurzeln
aber werden zur Zuckerfabrik gebracht; hier werden sie fein
zerschnitten. Nachdem man den siiBen Saft aus ihnen gewonnen
hat, erhalten die Schweine und Ochsen die Schnitzel als Futter.
Diese werden davon grod und fett und liefern dann treffliches
Fleisch fir die Kiche.




