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Butter und Kiise und ermahnt, tapfer zu essen, denn beim Berg-
steigen bekomme man Hunger, und dab er rvecht hat, beweisen wir.
Aber welcher Wohlgeschmack, diese Mileh und diese Butter! Wer
noch nie in den Bergen gewesen ist, kann es gar nicht glanben, dafi
sie so ganz anders schmecken als in den Ebenen. Da wachsen aber
freilich auch ganz andere Futterkriiuter als im Tale; betrachte ein-
mal den Rasen der Alp (so mennt der Senne seine Bergweide), wie
dunkelgriin, wie dicht, unter dem Fuftritte anschwellend wie ein
griines Sammetpolster; da sieht man keine hochgeschossenen, diirren
Halme, keine Disteln und Herbstzeitlosen, aber verschiedene Arten
Klee mit roter, gelber und weiber Bliite, und andere Kriiuter, welche
die Ebene nicht kennt.

2. Schon im Anfang des Mai ziehen die Sennen mit Ziegen und
Schafen auf die Alp; vier Wochen spiter langen dann auch die Kiihe
an, gewohnlich in Ziigen von 24 Stiick mit einem Stier, was man
cin Senntum heibt. Gemeiniglich befinden sich dabei auch zwei bis
drei Sehweine und drei bis. sechs Ziegen. Erfreulich ist der Anblick
einer Auffabrt auf die Alp, d. h. der Auszug einer Herde, wenn sie
im Beginn des Sommers anf die Berge geht. Hirt und Herde sind
voll Lust. Es ist, als wiiften die Kithe, wie schiin es auf der Alp
ist, so jubelnd verlassen sie ihr Dorf, und so munter steigen, ja
klettern sie bergan, wenn auch der Weg miihsam ist. Dubei hat der
ganze Zug eine gewisse Ordnung, und an Putz und Jubel fehlt es
nicht. Im Appenzeller Land am Siintis geschielt es so: Der Senne,
it sauberm Melkeimer auf der Achsel und mit Biindern geschmiickt,
erofinet den Zug, den Hund zur Seite, einige weile Zicgen vorauf,
Dann folgen drei Kiihe, die schinsten der Herde, mit michtig grofen
Glocken am Halse. Hinter ihnen kommt der Handbub als Gehilfe
des Sennen auch mit sauberm Melkeimer und fiihrt die ganze Kuh-
herde, deren Reihe der Stier, mit einbeinigem Melkstuhl auf den
Homern beschliebt. Alles Vieh triigt Glocken, oft in harmonischem
Gelint Damit nichts von der Herde sich verlinft, kommt ein Knecht
hintennach, und erst tags darauf wird aus der Ortschaft das nitige
Greriit, als holzerne Milchkummen oder Zuber, der kupferne Kisekessel
und dergleichen, auf einem Saumrosse zur Sennhiitte geschickt, Butter
wird droben wenig gemacht; Kiiserei ist das Hauptgeschiift und wird
im grofen getrieben, wodurch es sehr eintriiglich wird. Die kleinsten
Schweizerkiise wiegen an 20, die griften an 50 kg, und Tag fiir Tag
wird in jeder Sennhiitte ein solcher Kise gefertigt, wozu man simt-
liche am Morgen und am vorigen Abend gemolkene Milch nimmt.
Man verfihrt so: Der groBe an einem Kran hiingende Kessel wird
iibers Feuer geriickt. Die laulich gewordene Mileh bringt man durch
ein Stiick Lab (gedsrrter und gegorener Kalbsmagen) zum Gerinnen
und riihet so lange, bis die Zersetzung der Mileh fertig ist. Dann




