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. Die Rartoffel ftammt urfpriinglidy aus €hile, wo fie nod) jeht fich

Wb finbet. Shr Anbau war in Sitbamerifa jhon vor Unkunjt der
" Spanier fehr verbreitet, wurbe aber tn Mexifo exft nad) nfunft der

Citvoplier betvieben. Rartoffelbau ijt jest fajt itber die gange Grbe, von

@g!gmerfeit, per nbrdlidhjten Stadt der Erbe, bis Neujeeland aus-

gedelnt,

2. Woher fommt e3, daf die RKartoffelfuollen und ndlhren Idnnen?
Wenn ihr auf eurem Teller eine Kartoffel zecjdneidet, o bemerft ihr an
bert Meefjer eine mehlartige Maffe. Diefe nemnt man Stirtemehl. Wenn
man bdie vohen Rartoffeln zerveibt uud den Brei in einem Tudje aus-
britctt, fo fonbert fich eine Flitjfigheit ab. Ju diejer fentt fidh ein mehl
artiger Stoff von gldngend weifjem Anfehen rajd) zu Boben. Dies ijt dag
Stiirfemehl ofne alle Beimijhung. Der Brei aber befteht aus einem
faferigen Stoff. Das ijt dbas Jellengewebe, das aus Taujenden von
Bellen zufammengefest ift. Jn jeder derjelben ift Stivfemehl su finden,

Rbvachen an Korndjen.  Und Ddiefes Stdrfemehl ift der vorziiglichite
E‘311‘9r.‘uugéit[:n‘ff, ben ung bdie Kavioffel bietet. Diefer Stoff ijt weit ver-
teitet im Pilangenveiche; wie i dev Kavtoffel, fo ijt er aud) im Getreide
umd in ben Hitljenjritdyten enthalten.

3. DBon den itbrigen Gemitjepflangen ijt der Kohl am widtigjten.
Wi bawen RNot- und Weiffohl, Griinfohl, Kohlvithen (Wruden) und
Roblvabi. Die Mofrritbe gehbrt zu ben Doldenpflangen. Alle joeben
etannten Ritdengewddie find zweijdhrig, d. §. fie brauchen 3tvei Fabre,
Um bie Frudt zu geitigen. Jm erjten Jahre verwenden fie allen Saft
auj bie Bilbung der Blitter und der Wurzeln, und darin liegt ihre Be-
bEllhmg fitv ben Wenjchen. Einjibhrige Gemitfepflangen {ind Bohnen und

€xbien, bie gu den Hiilfenfriidhtlern ober Schmetterlingsblittlern gehoven.
Nady 8. Miller.
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137. Gewiirzpflanzen. v g

Mehrere Pflanzen werden in unseren Giirten deshalb gezogen,
Wweil sie einen scharfen oder gewiirzhaften Geschmack haben und

angenehmer Zusatz zu andern Speisen dienen; man nennt sie
deshalb Gewiirzpflanzen. So benutzt man die Wurzeln der Sellerie,
der Petersilie und des Meerrettichs, — die Blitter der Petersilie
und des Schnittlauchs, — die Stengel vom Porree, — die Zwiebeln
Yon den verschiedenen Laucharten: gemeine Zwiebel, Schalotte,
Knoblauch, — den Samen vom Fenchel, Dill, Anis und Kiimmel., —
Aus dem Samen vom Senf wird ein vielgebrauchtes Gewiirz bereitet,
Welches Senf oder Mostrich heifst.

Die wichtigsten auslindischen Gewiirze sind der Pfeffer und
der Zimt. Der Pfeffer kommt von einem Strauche in Ostindien.
Dieser Strauch hat einen kletternden Stamm und umrankt wie der
Epheu die Stimme der Biiume 6—8 m hoch. Die Friichte hingen
hach der Art der Johannisbeeren in Trauben beisammen. Nur in
sehr heifsen Lindern kann der Pfeffer gedeihen; denn er saugt sein
Feuer aus der Sonnenglut. Die Beeren sind zuerst grin und beim




