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‘Gtadt. Am Ufer des Kanals oder der Spree legt der Dbjttahn an
Gin Bretterfteig wird nad) dem 1fer “gelegt, und nun beginnt-das
“Bertaufen. — Jm Kabn find viele Facher durd) Bretter abgeteilt.
“Die dipfel werden von Arbeitern in Korbe gelefen und auf das Dad)
des Rabnes geftellt. Jeder Korb wird gewogen, und nun fommen
die Handler und taufen fie. — Sie bringen fie in ihren Laden und
“bauen die beften im Schaufenjter auj. 2Andere werben auf den Objt-
wagen geladen und wandern in den Strafen umber, wo die Hiandler
‘fie ausrufen.

3. Wieder AUpfel ausfieht.

Der Apfel ift fchon rund und bhat vote Baden. Oben ijt er
etwas eingedriidtt. Da figgen tleine, trodene Bldttchen, die find nod)
die Refte von der Apfelbliite. — Mit bem furzen Gtiele hingt er
am Jweige und betommt durd) ihn feine MNahrung ugefiihrt. —
MWir fchneiden den Apfel durd). In der Mitte ift ein tleines Hiiu
dhen mit fiinf Stiibhen. Die Winde find blant, aber fehr diinn
In jedem Gtiibdhen find meiftens gwei Kerme. Mandymal ijt es

aud) leer. — Die Kerne find bei einem veifen 2Apfel braun oder
“jwarz, beim unveifen dagegen weifs. Stecten wir den Kern in die
Grde, dann widit ein neuer Upfelbaum daraus bhervor. — Das

Fleifch des Apfels ift faftig. s jchmedt bei manden dipfeln fiif,
bei anberen jauer.

4. Woau die dipfel gebraucdht werden.

TWir effen die dipfel gern, fie find gejund. Im Winter legen wir
fie in bas Dfenlod) (Robhre) und laffen fie braten. Die Mutter tocht
fie und madyt bavaus Apfelmus. Gie gebraucht fie aud) fiir den
Apfeltuchen. Ju Weihnachten jehmiicten die Lipfel den Chriftbaum.
us dem ausgepreBten Saft tann man den Apfelwein macyen.
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