Lechuologie.

2, wenn man ein altes Weinfaf mit ei-
ner dauerhaften Sorte Aepfel oder Birnen
filllt, doch fo, daff oben ein halber Fuf Raum
bleibt; fodann den Decel auf das Obft legr,
ipn mit Steinen Dbefchwert, und das Faf mit
Waffer fillle.

Gegen Crfrieren bewabrt man die Fridre
ficherer durdy blofie Abbaltung der Kdlte als
burch Einfiliche Warme; uad ed ift alfo am
gevathenften, die Fruchte in guten Kellern oder
in {chicElichen Gruben in dev Grde 3u verwah:
ren, wo man fie mit trocfenem Mooje bedeckt.

9Bill man aud Obft Wein madyen, fo
muff e8 pwar vollfommen reif feyn, aber auc)
eine gewiffe Derbigteit behalten, weil der IWein
fonft weder ftarf nod) dauerhaft genug wird,
Der wahre Obfwein wird hauptfdchlich nuy
aus epfeln und Vivnen beveiret, deren Saft
einer geiftigen Gdbrung am fabigfien ift; am
lievften nimme man Herbf: und Winterdpfel
von_ungepfropfren Stammen,

Man jammelt die nad) und nad abgefallenen
Fridte in befondere Haufen, und fo aud) die.ab:
genommenen, und legt fie unter freven Himmel,
wo man durd)Einwirfung des Regens undThanes
fie midrbe werden [dft; es fhavet fogar nidhr,
wenn fie der Faulniff fich ndhern. Sie Fdnnen
Tag und Nadht in. trocner und naffer Witterung
liegen, denn wollte man fie. im Hanfe aufjchuitz
ten, fo wirden fie fich erbiien und gabren,

Das mitbe Obik, das nun den rechten
©rad der Heife erhalten Hat, wird. fodann in
einer eigenen 9Mafchine jervieben und in ge:
wohnlichen Schraubprefien geprefit,

Man muf. nur fo viel jerreiben, ald man,
noch an demfelben Tage preffen: fanu, weil, ¢

dber Nacyt leicht. in Gabrung, gerith; mank

preft aber fo ftark und fo oft, bis bas Mus
gan trocten ift.
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38.
Wie bewahit
man Fra
gegen Froft?

39.
Wie macht man
aus Objt Wein?
Ans weldhem
Obfte?

G

40,

{Wie wird das

OO miirbe
gemac)t?

41.
LWie wird dag
mitrhe SLE
weiter behanz
delt?




