122 Naturlefre. v

Belfwanbe, unb bie Starfemehiformer werden freigeleat. Der entjtandene Brei
witd dure) Letnwand gepreft. Jnihr bleibt ber Bellftoff suviid. Die Stirfemehl-
fomer fommeln fid) auf dem Boden ded Gefafies, wahrend dad Wajjer den
obeven Teil anfitlit. Sie twerden getroduet und als fartoffelmen! verfaujt.

Gtiiefe ift in faltem Wafjer nicht [oslid). Jn warmen quellen dbie Stivienehls
tornchen auf. Daburd) entfteht ber Starvfefleifter. Mit ihm ftacft” die
Rldtterin die Wajche. Budhbinder und Tapesiever benuten ihn ald Klebjtoff.
Rohe Stirte Bunen nur Tiere verdauen. Wi fiihren jie unferm RKorper in
den Badwaren (S. 126) und Mehifpeifen zu. Veund- und Baudipeichel vers
wandeln fie in Suder. Gt wird duvch dad Blut den Muskeln gugefiihet. BVeim
L Seimen” ird ba3 Etirfemehl der Samenfirner in Juder umgefest.

3. Der Juder. a) Gewinnung. Juder findet fidy in den Friichten,
Stengeln und Wuvgeln mandjer Pilangen. (Fruchts, Tvauben» over Starte
juder.) Die Mild) der Saugetiere enthilt Mildyzuder. Au3 dem Safte de3
Buderrolr3 und ber Buderriibe ftellt man in den Buderfabrifen Rohrs oder
Ritbenzuder her.

Die gereinigten Ritben werden in Streifen gerfdinitten. Durc) Auslaugen
der Schnigel gerwinnt man den Buderfaft. G enthilt Saurven und Farbitoffe.
1m fie u befeitigen, wird der ,Ditimfaft” mit Kalfmild) gefod)t. Der Kalt
verbinbdet fich mit den Sduren und fdheidet fich in Form einer Dedte auf dvem
geflitten Gafte ab. Nad) ihrer Entfermung filtert man den Saft durd) fnochen-
fofle. Dabdurdh wird er entfirbt. Jn lujtverdiinnten Gefifen wird er einge-
dampft. Aus dem ,Didjajte” jdyeidet fich der Rohauder in Form von Heinen
Qiftallen ab. Eie werden durd) Schleudermajchinen (Zentrifugen) von dem
nicht Friftaltifievten ,Sirup” getvenmt.  In , Raffinerien” wixd der Rohzuder
nod) einmal gefdhmolzen und durd) & i gereinigt. Fiillt man ifn in
tegelformige Formen, fo erhilt man die , Budethiite”. Aud) der Witrfelsuder
witd aug fliiffigem Buderfafte geformt. Ritbenjdynitiel verwendet man ald
Biehfutter.

b) Derwendung. Aus einer gefittigten Buderdfung fcheiden fich bei lang-
famem Verounften qrofie Kriftalle ab. (Randiszuder.) Bei fdneller Ver-
dampfung entftehen die Heinen Krijtalle bed Faringuders, Wird ein Stild
Buder erwivmt, jo fhmilst es. Scilttet man die Fiffigkeit auf ein mit Of
beftridhencs Bledy, fo erftartt fie su bem gladartigen Bonbon. Exhipt man
gejdymolzenen Buder, fo witd er braun. Wajferdampf und brennbare Gaje
entieichen. Gv muf alfo biefelben Grunditoffe wie Yeudytgas und Waifer
enthalten. Weldhe?

Budex ift leicht [afid) und verdaulic). Magen und Davm fithren ihn dbem
Blute fehr bald su. Deshalb dient ex bei torperlichen Anfrrengungen als feynell
tirfendes Srdftigungsmittel. {berjdhiiffiger Suder wird in Fett verwanbdelt.
Mt ftarfe- und uderhaltigem Futter majtet man die Haustieve. Mit dem ein-
qeatmeten Gauerftoff verbindet fich ber Kohlenftoff des Buders su Kobfenidure,
fein Wafferitoff su Wajfer. Durch bdieje Verbrenmung witd forperwdrme
exgeugt. Buder ift ein frafte und wivmejpendendes Nafhrungsmittel.




