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IV. Die Weinbereitung. Die Tvauben werden bei der Weinlefe in

bie Selter qel\mdjt wo fie in Biitten mit durchlbcherten Bisden ausgeprefit
we! Der gewonnene fiife Stoff heifit ‘J.’tu)t i ihm befinden fidh
3¢, die burc) Jnfeften wvom Grdboden auf die veifen Tvauben iibers
tragen worden find. Dadurd), daf die Pilze fich vajc) vevmehren, wird
der im Mofte enthaltene Buder in Kohlenjiure und Alfohol zerlegt.
Stoplenjdure jteigt in Vlafen an die Dberfliche des Moftes und verjett fie
in wallende Vewegung. Man nennt den Vorgang ftitvmifhe Garvung.
Sobald fid) die auf dem Boden des Gefiifies nicderihlagt, tritt die
[ eit ein. Sie witd mum e Fdfjern einer ftillen
rung unterworfen. Der gefldrte Wein mufy dann lagern, wodurd) fein
Gejhmac und Geruch (Blume!) verbefjert wivd. Notwein entjteht, wenn
man die voten und Glanen Weinbeerfhalen mit vergdven (ift. — Aus Apfeln
und Beerenobjt gewinnt man Objtwein.
V. Dic Brotbereitung. 1. In der Mithle. Werm von den Getreide-
fornern mur die Sdjalen abgerieben werden, erhilt man die Graupem
Werden fie in fleineve Stitcte jevteilt, jo gewint man Grief. Wenn aber
die Miih(jteine dag Getveide ju Staub jerveibem, jo entjteht dad Mehl.
Jubem man diefes durd) ein feines Sieb tveibt, werden die jerfleinerten
©djalenteile abgejondert. Sie bilben die §leie. Um das nahrhajte Diehl
leichter verdaulic) su machen, wird davaus Vrot gebacen.

2. Qm Badtrog. Aus Diehl und Wajjer oder Wild) wird ein Teig
q vt. Jhm with Hefe ober gavendber Teig (Saumerteig) ugejebt.
Yeide Gavungsmittel bewirten Auflocterung und dadurd) leichtere Loslichteit
des Gebids im Magen. Durd) ihre Cimwirtiung wivd ein Teil des Meh(&
in Juder vevwandelt. Cr witd i Alfohol und Kohlenjauve zerlegt.
Da bdie leptere (uftfirmig ift und in dem sdlvn Teige nicht entweichen fann,
bildet iiL grofie Blajen, die den Umfang des T vermehren. G, geht auj”!

Jm Badofen. Jn der Hite des lh\rfur verdampft der Alkohol.
irungserveger werden q\wtt. Das Brot erhilt cine brawne, flebrige
fiififchmectende Ninde. Duvch die Cimvirfung der Wairme wird ein Teil

Stirfemeh(s in Gummi und Jucker gerlegt. Die durd) die Kohlen
faure evzeugten Blajen exfdjeinen als Locher in der Srume des Brotes.
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