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28. forbeerblatter: Nan braudyt fie an das Kartoffel=
gemils, an die jaure Lunge, den Braten, das Boeuf 4 la mode, die
Suppe, das Efjigfleijd), das gefottene Sleijd); fie find ein Bewiir;
jie find leicht, diinn, mandymal jerriffen, trodien, diirr; juerjt waren
Jie frijdy; frijhe Corbeerblitter braudht der Blumenhandler; ein
Krang aus Lorbeerbldttern heifjt Lorbeerkran; in Jtalien wadjen
Lorbeerbdume, weil es dort viel wdrmer ijt als bei uns; bei uns
aibt es aud) Corbeerbiume; fie werden in Kiibel gepflanst und im
Winter in ein Gewddshaus gejtellt.

29. Wadyolderbeeren: Dunkelbraun, {hwar;, dwarzblau;
fie aben Rleine Dertiefungen, haben innen kleine Kerne; die Kerne
find rund; innen find die Wodiolderbeeren etwas rotlidy; fie find wie
Rleine Sdujjer, wie Baumknojpen, wie Xaffeebohnen, wiz Taubeeren;
fie fdmedken bitter, fauer, fiiflidy; ,jie jdmedken nady gar nidts”;
ofie haben Reinen jtarken Gejdmack”; ,fie haben cinen jdywadyen
Befdymack” ; fie Rommen in das Kraut, an den Wadpldertee, an das
Sauerkraut; jie wadyjen an einem Rleinen Nadelbaumden, an einem
Wadolderbufd); wenn die Beeren nody am Bujd) hingen, find fie
frifd, jaftia, glatt; fie werden geddrrt; ,,in den Wadolderbujdy baut
Jidy mandymal ein Dogelein fein Mejt, weil man da das Iejt
nidt o leidyt jieht und weil die Dogel die Wadolderbeeren gerne
freffen”.

30. Makkavoni: Wie fie ausjehen: (Boldgeld, gelb, glin-
jend, wie ein Rofr; fie find lang, innen hohl; mande find gebogen
wie eine Sijdangel, wie der Griff am Spasierjtock; , man hann 3wei
gebogene Stangen jujammenlegen, das fieht dann aus wie eine Bange” ;
es gibt aud) dickere Nlakkavoni, die haben ein groferes fod) als
diefe”. Iie fie dymecken: MHad) gar nichts, meflia, nady Teig; erft
Jind fie feft, im Nund werden fie weid. Moju man fie braudt:
Sur Suppe, gerditet, aufgefdymalzen; ,man kann jerriebenen Kife
dazu tun”; ,3um Seifenblajenmadien Rann man fie nid)t brauden,
weil fie aufweidien; da ift ein Sederkiel von einer Sigarrenfpitye
fdhom beffer”; die taliener effen die Niakkaroni fehr gern; , NMak-
kavoni” ijt ein italienijhes Wort. (Ein leiner Jtaliener ijt in der
Klaffe, er mufy einige italienifdye Worter Jpredhen.) Berkunft? Sie
wadfen nidyt; jie werden in der Sabrik gemacht; man braudyt NTef,
nild), Wajfer, Gier (gelbe Sarbe), Salz, Sdmalz; der Teig wird
geformt, danm getrodinet. Der Preis ijt ver|dyieden.

Arbeitsfdyule. &)



