12 Taf. I Die Riidye.

Riidhe etwas niber wmfehen. Juv vedten Seite Fricve:
vifens, welde warmes Waffer s jdipfen im Begriff
ift, fteht ein grofier ilzerner Rlo, auf weldem ein Veil
liegt. Davauf witd bas Holy, weldhes sum Koden ge-
braudyt wird, flein gemadit, und dann unter dem Feuer-
Derde in einer dagu beftimmten Hohlung aufbewabet. b
glaube aber tobl, daf die Wobnung nebjt der Kiiche im
unteren Gefdoife des Haujes ift; es wiivde fonjt nicht
qedulbet werden, daf man einen foldhen Holitlog in
oer Riide benust. — Neben bem Holy unter dem Feuer:
berde fehen wir ein Gefdf mit Kohlen. Aud diefe werden
um Bremien verwendet, und geben eine trefflide Glut,
unt die Gifen beifs su madjen, deven man jidy beim Platten
der Wajche Dedient. Am Feuerberde felbft nehmen i
mehreve eijerne Thitven wahr. Die unterfte dev drei Thitven,
welde fid) in ber vechten Seite ded Ofend Definben, ver-
jdlieht die Feuerititte. DHier wird der Herd geheizt;
die Deim BVerbrennen des Dolzes juriictbleibende Ajche
fillt in den Maum, der unterbalb diefer Feuerftitte
liegt; aber die durd) da3 Feuer entwidelte Wirme erhift
den Naum, der fibev der Feuerjtdtte liegt, den Bratofen,
in dem die Vraten, Kuden und bdergleichen jugeridtet
werdent, toelche, um geniefbar 3u twerden, einer von allen
Geiten fie umgebenden beifen Lujt beditrfen. Bei ftarferer
Feuerung wird auch nod) der iiber dem Bratofen liegende
Haum fiiv gleidhe Jwede evwdvmt. Fiiv gewdbhnlich dient
er nur daju, wm Dereitd fertige Sypeife warm ju jtellen.
Der eigentlide Kodherd aber befindet fid) in bem nie-
origeven, mnad) linfs belegenen Teile, da two Charlotte
foeben mit ber Jubereitnng eines Mittagsgerichts bejehaif-
tigt ift. Jn bem gropen eifernen Kodtopf wird das
Cupypenfleifd) gefodt; auf bem Feller, bei dem fie
foeben mit dem Loffel bejdhdftigt ift, Hat fie die Kldfe
sur Suppe eingerithrt, und auf dem offenen Feuer, das
auf dem Herd brennt, wird fie die Fifche braten, die ibr



