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mit @mem und Kapfel erfolgt erjt wnmittelbar vor denmt Gebrauch oder Verjand.
b nun ging €3 an ba3 Bungenjtudium dev Weine. Die Proben aus
ben f\ jern wurven aus Eleinen veri@hegbaren Dihnen oder am Spundlod) mit
einem  leicht 3u Alle Sorten,
von den Hem)tm I(I[d)meuml (m. Tye[nsen einen reinen, faubeven ejhmact und
cine iiberrajchende Rlavheit. Die metjten der mlgebotenm Weine jtanmien nur
von einer Traubenforte, alle waren ifrem Alter entjprechend voriiglich entwictelt
und erzdhlten von bev treuen, einer jeden Sorte liebevoll angepapten Fiirforge,
die ifmen thr Herr juteil werden Tieh. Najfige, frdftige Riedlinge, fein-
blumige fitfe Traminer, andere Gdeljorten der nntidj\cbcuf it Jabrginge perlten,
glangbell 615 qum lesten Tropfen dev Flajdhen, in den Gldjern. €8 war mand
fojtlige Marte davunier.

Bwijden den eingelnen Lroben madje mid) dev liebenswitrdige Wirt nod)
auf muﬂcf)EB aufmerfjam.  Gr jeigte m\r, dafg der leihtgewdibte cementierte
Mittelgang einen geringen Fall nady swei vor den Fdjfern laufenden Rinnen
und diefe wiederum von den Ropffeiten des Rellers nad) der Mitte 3u etnen
fidnbdigen Fall bejafen, foda mrqmbﬁ im Reller Flitjiiglett jtehen bleiben fann.
Diefe Ninnen nuimden n eine in der Mitte des Kellers befindlicdhe Grude, die
vor eit qu Beit mit etner Pumpe nad) dem Hofe entleert wird.  Wafjerhihue
Definden fid) fiberall im Reller, damit Wajfer jum einigen leicht und jehnell
3u f)nbeu ijt. Der J,Sauerhrucf ber erleitung wird ugleid) gum Puben
der Fafjer und gum Vetriebe eimiger Ventilatoven beniikt, die johnell fitw gute,
frifde Ruft jovgen, wenn die verjdjiedenen Luftihichie, die aud) als »Lutd;[ufg
fiiv. Schlduche dienen, einmal nidht vu(lymnb\q gur Liftung geniigen. Die
Temperatur des ngerfel(erﬁ betrigt 12—13 © C,, Sdywanfungen jwijdhen Winter
und Somumer find fawm vorhanbden, und dies t)t fitr den gledmafigen Ausbau
Der Weine von allergrdftem Vorteil. Filv die talte Jahreseit hat der vorfichtige -
Bejiser aber demnodh) micht muv im Vorkeller, wo wihrend der SHerbitgett und der
(Gdrung dev Notweine metjtens gebeizt wird, fomdern aud) tm Lagerfeller je
etnen vaudyfeeien Kotdofen aufjtellen Tafjen, wm_gegebenen Falled wihrend der
Girung der- Weine die Temperatur um einige Grade erbdhen su fonmen. Der
Boden unter und Hinter den Fdfjern wav mit pordjen Stetnplatten belegt. Der
.\uanbeubeIag von ‘S:mfellern um[; Jih nad) der Feudhtigheit des wmliegenden

vidjten. Reller letben leicht unter gu grofer
Trocenbheit, die einen grofen Lcmid)muub und eine uusu)tutfc Firne der Weine
verurjacht,  Rellerbdden ofhne jeden Belag erjdhmeren die n jedem Keller fo mot=
wenbige J\em[m;feu uﬁyumb, vdﬂnll“d— und andeve Pilhe und alle ibrigen
fitv dte e finden in joldhen Rellerbdden
ihre git it

Beim Sztmien hc@ Rellers §t'x e miv mein Fithrer nod) fuvy den ettt
von der Treppe befindlichen, wvolljtandig abgejchlofiencn Flajdjenteller, tn dem
auf bhoben gemauerten Negalen die bejten Jabrginge der lesten Jahraehnte
anjpruch3los lagevien. Jh Datte thren inneven Wert bury suvor jdiken gelernt.
Wit herzlichen Worten des Danted jdhied ich) von dem liebenswitrdigen Befiter,
unter deffen Fithrung iy einen lehrreidien, intevefjanten Nadymitiag und geuus
veie Stunden in bded Worted eigentlichjter Bedeutung verleht Latte,  Jebt
wupte id) aud), wie berechtigt jein Stoly war, mit dem ev midy in jeinen Reller
fiire.  Wenn wir viele joldh unermiudlicdhe, forgjam itberlegende Befier im




