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40 Bobhnen cingebettet [iegen, erfordert vier Monate. Dbgleid) nun
der Boum wihrend ded gamgen Jahres bliiht und ununterbrodjen
Suiicyte geitigt, find diefe dod) vorzugsweife su swei Jeiten des Jahres
vorhanden. So fillt in Mezifo die Haupternte auj den Miirz und
April, die gweite, geringere auf den Dftober.

Wenn bie Kafaomafie mit Buder und Gewitry, 3. B. mit Jimt,
elfen und nament(ich Vanille, vermifeht und in beftimmte Formen,
meiftens Tafeln, gebradit wird, jo entfteht die Schofolade. Der Gemuf
der Sdjofolade war Dereits bei den Merifanern gebriudhlich, ehe bdie
©panier mit ihuen befannt waven; felbjt das Wort joll aus ihrer
Gpradje fommen und Kafaowafjer bedeuten. Jn Spanien nahm der
©ebraud) ber Schotolade bald iiberhand. Nod) et versehrt Spanien
von allen Lindern Curopas den meiften Rafao, nidit diejem Frant-
reic).  Jn Deutjhland gilt Schofolade ald befonderes Genupmittel;
in Spanien gehort fie gum tiglichen Vedarfe wie bei uns der Kafjee.

Nad) Kippenberg.

192. Zuckerrohr und Zuckerriibe.

Als den iltesten Siifsstoff hat man den von den Bienen
stammenden Honig anzusehen. Aber auch das Zuckerrohr,
dessen Heimat Indien ist, und das sich von hier aus zuniichst
nach China, spiiterhin aber auch nach Persien, Agypten, Sizilien
und Spanien verbreitete, war schon im Altertume seines Saftes
wegen geschiitzt. Am Ende des 10. Jahrhunderts kam der
erste Zucker nach Venedig und wurde von hier auch vielfach
nach Dentschland verfrachtet. Spiiter wurde das Zuckerrohr
auch in dem neuentdeckten Erdteil Amerika angepflanzt und
der gewonnene Zucker aus den Kolonien nach Europa und iiber
Hamburg nach Deutschland gebracht.

Gegenwiirtig  wird das Zuckerrohr fast iiberall in den
Tropenlindern angebaut. Ks erreicht eine Hohe bis zu 6 m
und wichst schilfartig aus dem ausdauernden Wurzelstocke.
Die Halme sind kurzgliedrig und bei den verschiedenen Abarten
verschieden gefiirbt: rot, violett, gelb bis griin, auch gestreift.
Die Bliitter werden bis iiber 1 m lang, aber nur 6—7 em breit.
Zur Zeit der Ernte, wenn die unteren Blitter anfangen sich
gelb zu firben, werden die Halme mit einem Messer unmittelbar
iiber dem Boden abgehauen. Ihr lockeres, zelliges Mark enthiilt
bis 18°/, Zuckersaft. Dicser wird durch Pressen oder Walzen



