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Geruch und Beigefchmad. Aus dem fiehl Sirup (der
Atelaffe) fann man durdh eine nochmalige Vehandlung Fuder von ge
ringerem Wert gewinnen. €&t man die Ulelaffe unter Sufa von
Wajfer und Refe gdren, fo wird der Fuder in Alfohol und Kohlenfdure
serfeat und man fann auf diefem MWege ein ftart alfoholifches Getrint,
den Rum, erjengen. Aus eingefochtem Fuderfaft, den man in Kefjeln,
die von §dden durchjogen find, ruhig erfalten [dft, fcheidet fich der
Kandiszucder aus, der nady dem Grade feiner Reinheit braun, gelb
ober weif ansfieht. Start erhibt, fchmilst der Sucker bei 1509 C. Beim
Abtiihlen erftarrt diefe Slitffigleit su einer durchicheinenden affe, aus
der man Bonbons macht. Bei 2000 C vermandelt fich der Suder in
die braune, bitterliche Jucfercoulenr, die mitunter jum Sarben der
Weine dient. Sriichte, die mit Juder eingefocht find, laffen fich lange
aufbewahren; verdiinnte Suderléjungen dagegen gehen leicht in
®Bdrung iiber.

Der Rohsuder wird fiir feine Dermendung im Haushalte raffiniert,
was meift in befonderen Sabrifen, den Fuderraffinerien, gefdhieht. Hier
18ft man ifn in etwas Waffer auf und focht dann die Sliiffigleit mit
gefchlagenem Rinderblut und Knochentohle rafch auf, woranf die NMaffe
durch Koble filtriert und das Kldrfel in Pfannen eingedidt wird. Nadh
erfolater Kithlung gelangt diefes in die Fucerhutformen, in denen der
Buder erftarrt. Den nodh darin juriifgebliebenen Sirup (4§t man aus
der Spite ablaufen, wdihrend von oben eine reine Fuderldfung sum
yDeden” nadifidert. Der flare Fuder wird aus dem ganen erft
gemahlen. Wach dem Grade der Reinheit unterfcheidet man Lompen-
suder, Alelis und feine Raffinade. Der Fudergehalt der Riiben betrdat
10 bis 14 Progent, alfo’ etwa den achten Ceil ihres Gewidhtes.
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131. Kautschuk und Guttapercha.

Wenn man den Stengel des Lowenzahns oder der Wolfsmilch
abbricht, so erscheint an der Bruchfliiche ein dichter, weier Tropfen,
ein Milchsaft, den viele Biume der Tropenlinder in grofer Fiille
bergen. Ausgeflossen, verdickt sich der Saft zu einem Harze, das
eine gewisse Federkraft besitzt. Man nennt dieses Harz Kautschuk,
wenn es sehr, Guttapercha, wenn es wemger elastisch ist. Beide Stoffe
sind im Haushalte der Vélker beh 2 und ihre Ver-
arbeitung und Ver dung hat eine dentliche Hohe erreicht.
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