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und sieht auch wie dieses schon weil aus. Im Geschmack
ist es viel kriftiger salzig als jemes Kochsalz, das in den
Siedewerken gewonnen wird.

6. An den Seekiisten bereitet man Kochsalz aus dem
Meerwasser. Man leitet das letztere in grofe flache Teiche,
die mit Dimmen umgeben und in viele kleine Abteilungen
getrennt sind. In letztern gefriert das Wasser im Winter,
und im Sommer verdunstet es, so daf das Salz zuriickbleibt.

7. Unser gewohnliches Kochsalz besteht auas zwei hichst
verschiedenartigen Stoffen, die sich innig miteinander vereinigt
haben. Der eine ist ein sogenanntes leichtes Metall, dus
Natrium, das sich nur schwierig in reinem Zustande herstellen
und ebenso schwierig darin erhalten liflt. Es sieht glinzend
silberweil ans und ist so leicht, dal es anf dem Wasser
schwimmt. In der Natur wird es nie rein, sondern stets in
Verbindung mit andern Stoffen gefunden. Der andre Bestandteil
«des Kochsalzes ist eine gelbgrine Luftart, das Chlor. Es hat
einen erstickenden Geruch und wirks giftig. Jeder der beiden
Stoffe allein ist fir Menschen und Tiere i beide
aber, zu Kochsalz vereinigt, sind dem Korper ein Bediirfnis.
Das Salz dient dazu, bestimmte Nahrungsstoffe aufzulsen, und
bildet einen wichtigen Bestandteil des Blutes.

91 Der Saffee.
Michael Bach.
Studien mnd Lesefriichte aus dem Buche der Natur.

Durchges, von Karl Berthold. IL Band. 7. Auflage. Koln, 1887. 8.97.

1. Der edhte Saffecbaum Hat einen jdhlanfen, mit braunlich-
grauer rijfiger Ninde bedecten Stamm und jehr feines Hellgelbliches
Holz. Wo er in jeiner Cntwidelung durd) feine dupern Cinflitjje
qehinbert wird, erveicht er eine Hobhe von fechs bis acht MDieter.
Die Bliiten, aus denen fich die Frichte in ungefihr einem GHalben
Jahr entwiceln, jind weif und woblriedhend. ~Jm reifen Jujtande
jind die eirunden Friichte dunfelfirjhrot und Haben ein widerlic
fitfes, jehleimiges Fletjc). In dicfem Fruchtfleijch liegen gewidlhnlicy
3wei Samen oder , Bobnen”, deven jede mit emer lodern, pergament=
dbnfichen Schale bedectt ift, untev der nod) eine duerft feine Hitlle
auf der Bobne fliegt. Die BVobnen find an der Gujpern Seite
rundlich geformt, an der innern jlad).  Dicfe flachen Seiten, welche
mit einer Lingsfurche verjehen find, liegen aneinamder. Lfters
findet man auch Friichte, die nur eine Bohne enthalten; dieje werden
meijt ausgelefen und unter dem Nawen Perlfaffee verfanjt. Man
findet aber aud) wieder Fritchte mit drei, vier und jelbft jechs Bolhnen,




